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SUR LE STAND DE
L’ASSOCIATION PROMOLIVE amay B

PANNEAUX
D’INFORMATION :

- Oléiculture famillale

- Fonctionnement d’un moulin
- L’olivier bon pour la planéte
- Les goUts de I'hile d’olive

- Pollinisation

- I'olivier dans le monde

ATELIER DEGUSTATIONS :
1/ Les 3 catégories : - HUILE D’OLIVE - HUILE D’OLIVE VIERGE - HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA

Déqustation \ibre

- Avec la dégustation de 3 godets anonymés
Pour retrouver les 3 fruités de I’huile d’olive.
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Présence de 3 caisses
d’olives (vertes,
tournantes et noires)
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Les 5 golts
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3/ DEGUSTATION DE L’HUILE DU MOULIN .

DEMONSTRATION DE TAILLE : m

OPERATION OLITHON
Don + adhésion moitié tarif + trituration de 10 ka offerts




