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EDITORIAL

L’hiver se termine et les soins à apporter à nos oliviers vont pouvoir trouver à nouveau leur place, à commencer par la taille, en mars, suivi de la greffe, en avril, dont les démonstrations seront assurées par PROMOLIVE.

Beaucoup d'autres activités vont rythmer  la vie de l'association.

PROMOLIVE a tenu un stand d'information à Cap Costière, à leur invitation, du lundi 23 au samedi 28 février.

L'assemblée générale aura lieu le samedi 14 mars à 10 h 30, au siège social. Vous êtes conviés à venir nombreux.

Cette année, les Journées Méditerranéennes de l'Olivier prendront place, pour la onzième année, sur le parvis des Arènes, les samedi 4 et dimanche 5 avril. PROMOLIVE y tiendra un stand et participera à l'animation des journées, notamment en invitant, dans le cadre de ces J. M. O., deux oléiculteurs grecs, avec lesquels nous avons des relations suivies.

Notre site www. promolive.org est bien sûr toujours à la disposition des personnes intéressées par notre association.

Notez déjà la date du dimanche 11 octobre, pour participer à la fête de l'olivier, sur la place de l'Ambiance.

Si vous avez des remarques, suggestions, propositions, n'hésitez pas à nous contacter (04 66 67 37 50 ou courrier au 1311 chemin de Russan 30 000 Nîmes).

À tous, une bonne année oléicole 2009.

Le conseil d'administration

LA VIE DE NOS OLIVIERS

En cette période de dormance au cours de laquelle il n'y a que très peu de travaux importants à envisager, je voudrais vous soumettre quelques réflexions que m'inspirent mes observations et les divers propos qui m'ont été faits ou rapportés concernant l'année écoulée.

Comme je l'ai souligné dans les précédentes rubriques, l'année 2008 a été, d'une façon générale, abondante pour nos oliviers  (trop aux yeux de certains). Je serai plus dubitatif sur le plan de la qualité. En agriculture, c'est souvent ainsi ; les années d'abondance ne sont pas toujours des années de grands millésimes.

Cependant, il faut pour l'avenir rappeler quelques principes :

- Un important effort est à faire pour amener à la pleine maturité les fruits les plus sains possibles. Je n'ignore pas les aléas de la nature et les difficultés qui ont surgi après les retraits du marché de certains produits. À surveiller pour 2009.

- Chaque variété d’olivier a sa spécificité. Certaines variétés conviennent mieux pour la confiserie ; d'autres sont meilleures pour la production d'huile. Les vieux nîmois avaient dans leurs mazets des oliviers de variétés diverses. Ce n'était pas par fantaisie !

- Il ne faut pas confondre, en matière d'huile, l’ardence et l'amertume.

- En ce qui concerne l’amertume, il convient de préciser que certaines variétés d'olive donnent une huile plus amère que d'autres. Par ailleurs, au moulin après broyage, la pâte doit être malaxée dans une température ambiante de 20 degrés pendant plus d'une heure (l’heure est un minimum). Le malaxage ôte de l'amertume. Si on presse trop tôt, l’huile risque d'être imbuvable. Compte tenu d'une présence majoritaire dans nos garrigues de la variété collias, dite picholine, dont une des caractéristiques est l'amertume, un temps de malaxage plus important est peut-être à envisager ?

- A la sortie du moulin, un temps de repos de l'huile avant dégustation est nécessaire (une quinzaine de jours).

A vos méditation. Je ne manquerais pas pour ma part d'expliciter ces quelques pensées au cours des réunions auxquelles j'espère pouvoir participer.

                                                                                                                      Honoré Drullion.

PHOSPHATE D’AMMONIAQUE

Suite au questionnaire sur ce produit, expérimenté par des adhérents de PROMOLIVE, il apparaît que les opinions divergent, mais il semble bien que le résultat ne soit pas à la hauteur des espoirs. Dans la lutte biologique contre la mouche, l’AFIDOL semble mettre de grands espoirs dans l’utilisation d’argile, comme l’indique une démonstration faite à St Rémy de Provence à laquelle j’ai assisté. Ce produit pourrait être homologué prochainement

                                                                                                                          Pierre Boiron.

MICRO MOULIN

La saison oléicole 2008 2009 a été bonne pour le micro moulin puisque 22  tonnes y ont été pressées, correspondant à 3700 litres d'huile et à un rendement moyen de 16,87 %. La recette totale a été de 12 146 EUR. Nous atteignons là la capacité maximum de cet équipement. Il est clair que le micro moulin répond à un besoin des adhérents. Le seul problème rencontré a été celui de l'enlèvement des margines qui a dû être interrompu le 1er janvier 2009, suite à la disparition de la pépinière Pical, avec qui nous avions conclu un accord satisfaisant. Il a donc fallu improviser en janvier. Pour la prochaine saison, il faudra trouver une nouvelle solution.

Les détails, techniques et financiers, du fonctionnement du micro moulin, seront fournis lors de l'assemblée générale de PROMOLIVE, le 14 mars 2009.

DEMONSTRATION DE TAILLE ET DE GREFFE;

Comme PROMOLIVE en a l'habitude depuis 24 ans, ayant à l'époque organisé la première démonstration de taille, des démonstrations sont prévues cette année en mars et en avril.

- Samedi 7 mars : démonstration de taille au 1078 chemin de la Guinguette (quartier de Ventabren) à 10 h.

- Samedi 28 mars : démonstration à l'angle du chemin de Russan et du chemin des Limites, à 10 h, sur les quatre oliviers dont la gestion est désormais assurée par PROMOLIVE, dans le cadre d'une convention passée avec la ville de Nîmes.

- Dimanche 29 mars : démonstration de taille dans le quartier de la Cigale, à 10 heures. Rendez-vous devant l'école maternelle de la Cigale.

-  Samedi 2 mai : démonstration  de greffe au 105 chemin de Ventabren, à 10 h.

CAP COSTIERE.

À l'invitation de Cap costière, la grande surface du sud de Nîmes, PROMOLIVE a tenu un stand d'information du lundi 23 au samedi 28 février, dans le hall de cet équipement commercial. Animé successivement, au cours de la semaine, par des adhérents de PROMOLIVE, ce stand a permis d'informer un large public des nombreuses activités de l'association et d’invitér les amateurs d’oliviers à rejoindre PROMOLIVE, ce qu'un certain nombre a fait.

CONVENTION VILLE DE NIMES / PROMOLIVE.

La ville de Nîmes et PROMOLIVE ont signé une convention d’un an renouvelable concernant les oliviers plantés dans l'espace public situé à l'angle de chemin de Russan et du chemin des Limites. PROMOLIVE est chargé d’y faire chaque année des démonstrations de taille et de greffe et de procéder à la récolte des olives. Cette convention témoigne de l'implication de l'association PROMOLIVE dans la vie de sa cité et de sa politique de proximité en matière d'oléiculture.
JOURNEES MEDITERRANEENNES DE L'OLIVIER.
Elles  se tiendront cette année le samedi 4 et le dimanche 5 avril 2009, sur le parvis des Arènes. Le programme détaillé sera prochainement diffusé. Pour ce qui concerne PROMOLIVE, sa participation au J. M. O. prendra les formes suivantes : 
- Accueil de 2 oléiculteurs grecs, du Péloponnèse, pour une participation active et la tenue d'un stand de produits grecs, notamment d’huile bio.

- Animation d’une table ronde - débat ouverte au public sur le thème : « Où en est l'oléiculture biologique ? » avec la participation d'oléiculteurs bio, français et grecs, au premier étage de l'hôtel du Cheval blanc, le vendredi 3 avril de 18 heures à 20 h.

- Tenue d'un stand d'information PROMOLIVE auquel vous êtes conviés, y compris, pour ceux qui le peuvent, afin d'y passer un peu de temps en tant qu'adhérent de l'association. Contactez-nous pour cela.

- Démonstration de taille d’olivier  le samedi 4 avril à 16h sur le parvis des Arènes.

Pour toute information sur les J. M. O., nous contacter ou contacter : 04 66 04 51 07 ou 04 66 04 50 71.

ADHESION 2009
J’adhère à l’association PROMOLIVE      1311 Chemin de Russan 30000 Nîmes
NOM--------------------------------------------PRENOM-----------------------------------------------------------
ADRESSE------------------------------------------------------------------------------------------------------------
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
ADRESSE E-mail---------------------------------------------------------------------------------------------------
Ci-joint un chèque à l’ordre de PROMOLIVE (Cotisation 15 €), à renvoyer au trésorier : Marcel Mortier 191 Impasse du Pathion 30900 Nîmes.

Attention

Si vous ne renouvelez pas votre adhésion pour 2009, vous ne pourrez pas bénéficier des services de PROMOLIVE, y compris l’envoi de ce bulletin, l’accès  aux démonstrations de taille et de greffe, le micro moulin, les visites…Reconnaissez que ce serait dommage. 
ASSEMBLEE GENERALE ORDINAIRE

Elle aura lieu le samedi 14 mars à 10 h 30, dans la salle du comité de quartier Russan Terres de Rouvière, 1311 chemin de Russan à Nîmes.

À l'ordre du jour : rapport financier, rapport d'activité, perspectives, cotisation 2009, élections d’administrateurs.

L'assemblée générale sera clôturée par un apéritif amical.

La carte d'adhérent 2009 pourra être prise sur place.

Tout candidat au conseil d'administration doit s'adresser à l'avance au président J. C. Woillet (04 66 67 37 50). Les candidatures seront les bienvenues.
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